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ELASTOGRAFO/EXTENSOGRAFO
EKY-ELASTOGRAPH E1

O elastografo € um equipamento usado para testar dinamicamente as
propriedades de mistura da massa a fim de avaliar a qualidade da farinha e as
propriedades de processamento dessa massa. Possibilita também a analise da
influéncia de aditivos da farinha, como acido ascoérbico, enzimas (por exemplo,
proteinases) e emulsificantes, de forma a determinar as propriedades reoldgicas
de cada farinha e ajustar o '6timo reologico' para cada finalidade.
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Caracteristicas Técnicas

EKY-ELASTOGRAPH E1

e Descricdo: Elastdgrafo/ extenségrafo para e Tempos de medicao: 45, 90 e 135 minutos.;
avaliacdo da qualidade da farinha e as * Numero de salas de fermentagdo: 4 cAmaras.;
propriedades de processamento da massa, com
tela sensivel ao toque integrada ao equipamento
permitindo todo o controle do equipamento e
andlise dos resultados.;

¢ Medicdes feitas: Resisténcia a extenséo (R5 cm),

Resisténcia a extensao (R max.), Extensibilidade,
Area abaixo da curva (energia, A), Nimero de
razao 5, Numero de razao maxima. ;

Beneficios e Vantagens

e Sala de fermentacao com 4 células

e Determina o 6timo reoldgico para padronizar a qualidade da farinha
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